
Vins blanc Suisse 
 
 

Sauvignon 2007 Stéphane Gros Dardagny       57 frs 
100% Sauvignon 
Exotique et exubérant, ce Sauvignon possède un nez litchis et fruits 
de la passion, équilibré en bouche il reste frais, merci Stéphane. 
 
Chardonnay 2007 Stéphane Gros Dardagny            57 frs 
100% Chardonnay 
 
Viognier 2007 Stéphane Gros Dardagny       57 frs 
100% Vioghier 
Beaux arômes de pêche de vigne, notes vanillées, belle fraicheur malgré 
son caractère soyeux. 
 
Pinot Gris 2009 Claude Ramu-Caccia Domaine du Centaure Dardagny        34 frs 
100% Pinot Gris 
Magnifiques arômes de fleurs, gras et velouté en bouche, un vin chaleureux 
sans aucune acidité 
 
Mitis 1998 Jean-René Germanier Vétroz Valais    ( 37,5 cl.)  80 frs 
100% Amigne de Vétroz 
Vendange flétrie, ce vin doux naturel exalte des arômes de miel et une 
étonnante complexité, une caresse pour le palais ! 
 
 

Vins blanc Français 
 
 
Château de la Roulerie 1999 « Grand Clos » Loire            47 frs 
100% Chenin 
Suave et tendu, velouté et frais, belle complexité, une invraisemblable palette de 
saveurs. Infusion de tilleul, amande, réglisse et pomme miellée. 
 
Sancerre 2002 Vendange du 19 octobre Lucien Crochet Loire         104 frs 
100% Sauvignon 
Grande concentration et belle maturité, nez capiteux et confit de fruits 
exotiques, saveur de poivre et de gingembre, ainsi que de notes miellées.  
Finale fraiche et persistante. 
 
Mâcon-Lugny Saint-Pierre 2007 Bouchard Père et Fils Bourgogne       37 frs  
 
 
 



 
100% Chardonnay 
Breuvage frais et fruité pour vos apéritifs, belle fraicheur. 
 
Beaune du Château 1er cru 2007 Bouchard Père et Fils Bourgogne       78 frs 
100% Chardonnay 
Nez fin et floral, en bouche très bel équilibre, beau vin de gastronomie 
qui accompagnera fidèlement nos poissons et fruits de mer. 
 
. 
 
Bourgogne Blanc 2007 Bouchard Père et Fils Bourgogne       35 frs 
100% Chardonnay 
Une belle acidité et beaucoup de fraicheur, arômes de fruit de raisin muscat. 
 
Pouilly-Fuissé Classique 2006 Bourgogne                   63 frs 
100% Chardonnay 
Finement boisé, riche et complexe délivre des arômes d’agrumes de noisettes de 
brioche et de fruits blancs, minérale et équilibré. 
 
Ermitage 2005 Ex-Votto domaine Guigal Rhône-Nord         225 frs 
90% Marsanne, 10% Roussane 
Structure monumentale pour un vin blanc, flagrances de pêche de vigne, de coing, 
de mandarine et d’anis. Volumineux et frais, un vin mémorable. 
 
Côtes du Rhône 2007 Domaine Guigal Rhône-Nord           35 frs 
Divers assemblage, Viognier, Marsanne, Roussane 
Frais et floral grace à la présence du Viognier, encore un vin d’apéritif 
qui accompagne également nos poissons avec merveille en toute simplicité. 
 
Condrieu 2007 Domaine Guigal Rhône-Nord             68 frs 
100% Viognier 
Nez exotique et d’abricot, sa texture en bouche est riche, presque grasse mais 
doté d’une belle acidité. 
 
La Boutine 2005 Domaine de Malavieille Languedoc           42 frs  
80% Chenin, 18% Chardonnay, 2% Viognier 
Belle curiosité, fruitée et florale, de belle tenue et rafraichissante. L’acidité du 
chenin s’amabilise avec son mariage au chardonnay. 
 
Jurançon 2007 Domaine de Bellegarde Cuvée Tradition Pascal Labasse       55 frs 
35% Petit Manseng, 65% Gros Manseng 
Breuvage rond et doux, il possède une belle vivacité et une fraicheur 
d’agrumes en pleine maturité, superbe équilibre. 

 



 
Vins blanc d’Italie 

 
 
Argiolas 2008 Costamolino Sardaigne              42 frs 
100% Vermentino 
Arômes de fleurs et pâtisserie, il développe une jolie note poirée et une belle 
acidité fraiche d’agrumes et discrète de mangue. 
 
Chardonnay 2006 Planeta Sicile       75 frs 
100% Chardonnay 
Vanillé par son passage en barrique, après aération il exalte de multiples 
saveurs, chocolat blanc, pêche, abricot et une finale persistante complexe. 
 
 

Champagnes 
 
 

Champagne Millésimé 1996 Moët et Chandon           120 frs 
Champagne Réserve Brut Mont d’Hor             80 frs 
Champagne Rosé Brut Mont d’Hor             90 frs 
 
 

Vins rouge Suisse 
 
Peissy Rouge 2008 Jean-Pierre Pellegrin Domaine Grand Cour Peissy       42 frs 
Assemblage Gamay et Mondeuse 
Cépages typiques de la région, petits fruits frais et poivre blanc, une 
acidité parfaite pour commencer le repas et se laisser séduire après. 
 
Gamay 2007 Fully « Clos des Amandiers » Alexandre Delétraz       39 frs 
100% Gamay 
Beau Gamay corpulent et fruité, des vieilles vignes en altitude pour 
redécouvrir ce cépage qui finalement peut s’avérer ample et presque tannique. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



Vins rouge Français 
 

Le Carca 2006 Pays de Carcassonne        32 frs 
100% Merlot 
Nez et bouche cassis et cerise, velouté de fruits avec une belle fraicheur. 
 
Gevrey-Chambertin Ostrea 2003 Jean-Louis Trapet Côtes de Nuit        89 frs 
100% Pinot Noir 
Structure aérienne et soyeuse, nez de mûre fraise des bois et réglisse, frais et 
minérale. 
 
Savigny-Les-Beaune Les Lavières Bouchard Père et Fils 2005 Bourgogne    85 frs 
100% Pinot Noir 
Arômes de fruits frais, fraise des bois, harmonieux en bouche avec une finale 
artichaut digne d’intérêt 
 
Cairanne 2007 Domaine Boisson Côtes du Rhône       38 frs 
Divers assemblages 
Arômes soyeux de pruneau et réglisse, en bouche la matière est marquée et 
ample avec ces mêmes caractéristiques. 
 
Châteauneuf du Pape 2005 Domaine Charvin Rhône Sud           95 frs 
100% Grenache 
Limpidité du fruit, délicatesse de la matière et magnifique persistance. 
 
Châteauneuf du Pape 2004 Domaine Charvin Rhône Sud           90 frs 
100% Grenache 
Même style que son cadet, légèrement moins puissant mais plus de fraicheur, 
charme immédiat ! 
 
Châteauneuf du Pape 2005 Domaine Ferrand            95 frs 
90% Grenache 
Nez profond de fruits frais, parfum enivrant de mocca, frais et équilibré, 
tendu aux tannins bien fondus 
   
Châteauneuf du Pape 2006 Domaine Ferrand            90 frs 
95% Grenache 
Nez profond et rond, cuir frais, puissant mais plus arrondis que son ainé, 
il dégage des notes de cassis bien mûrs 
 
Côtes du Rhône 2005 Domaine Guigal             38 frs 
55% Syrah, 35% Grenache, 8% mourvèdre, 2% autres 
Fruits noires aux notes épicées, bonne persistance et bel équilibre entre 
tannins arrondis et fruits 
 

 



Les Carlines 2007 Mas Haut Buis Languedoc       36 frs  
Syrah, Grenache, Carignan, Cinsault 
Eclatant de fruits frais, il garde en bouche cette fraicheur et la minéralité qui 
accompagne ces belles notes de framboise 
 
Costa Caoude 2007 Mas Haut Buis Languedoc        59 frs 
60% Grenache, 40% Carignan 
Nez très élégant, discret et frais, il possède une trame tannique d’une grande 
finesse, équilibré et harmonieux. 
 
Solen 2006 Dom. Les Aurelles Languedoc       50 frs  
55% Grenache, 40% Carignan, 5% Syrah 
Equilibré et frais, il possède malgré tout une belle intensité et beaucoup 
d’élégance, la finesse de ses fruits et son agréable acidité en fait un breuvage 
très digeste. 
Château Pontet-Canet 2003 Pauillac             155 frs 
61% Cabernet Sauvignon, 32% Merlot, 7% Autres 
Racé et sophistiqué, arômes de sous bois, fruits rouge et une note délicate de 
menthe poivrée. Tannins fins et peu acide il offre une belle profondeur. 
 
Clos Fourtet 2003 Saint-Emilion             135 frs 
85% Merlot, 10% Cabernet-Sauvignon, 5% Autres 
Vin festif aux arômes intenses de cassis, ferme et harmonieux, beau millésime et 
belle expression de Merlot bien mur. 
 
Château Cos d’Estournel 2003 Saint-Estèphe          325 frs 
60% Cabernet-Sauvignon, 38% Merlot, 2% Autres 
Effluves épicées et mystérieuse, grand nectar exotique aux fruits très mur, 
finale interminable de très grand vin. 
 
Château Lafon-Rochet 2000 M.Tesseron Saint-Estèphe          110 frs 
55% Cabernet-Sauvignon, 40% Merlot, 5% Autres 
Robe pourpre-noire, arômes intense de mûres confiturées, de réglisse et de 
chêne. Corsé concentré et gras en bouche révélant une belle douceur en finale. 
 
Château Pavie-Macquins 2003 Saint-Emilion            165 frs 
70% Merlot, 25% Cabernet-Franc, 5% Autres 
Parfum complexe de fruit noir, de cannelle, de café et de tabac, soyeux, élégant 
et tapissant, longue finale qui révèle des notes minérales. 
 
Château Montrose 2003 Saint.Estèphe           300 frs 
65% Cabernet-Sauvignon, 25% Merlot, 10% Cabernet-Franc 
Nez profond de fruits noirs, de roses et de tabac. Tendu, opulent et soyeux en 
bouche développant une grande intensité. 

 



 
Château Léoville-Barton 2003 Saint-Julien     180 frs  
70% Cabernet-Sauvignon, 22% Merlot, 8% Cabernet-Franc  
Dense et velouté à la fois au parfum de mûre et de rose. Structure tannique 
serrée qui équilibre justement son caractère soyeux. 
 
Château d’Agassac 2005 Haut-Médoc       59 frs 
50% Merlot, 47% Cabernet-Sauvignon, 3% Cabernet Franc 
Nez fin de menthe poivrée avec une belle matière en bouche, petits tanins 
et belle fraicheur pour un Bordelais sans prétention. 
 
Château d’Aydie 2001 Madiran Sud-Ouest             59 frs 
100% Tannat 
Vin opulent et sèveux, belle amplitude en bouche avec des arômes de fruits 
rouges et de prunes, des notes d’amandes et de café. 
 
 

Vins rouge d’Espagne et d’Italie 
 

Bodegas Y Vinedos Pintia 2005 Vega-Sicilia Castilla Leon          110 frs 
100% Tempranillo                                    
Une grande puissance et un caractère qui éclate après un long passage 
en carafe. 
 
Bodegas Y Vinedos de Murcia 2005 Pico Madama Alberette          62 frs 
45% Aglianico, 55% Monastrell 
Parfum de fruit rouge et note florale, suave et luxuriant en bouche une 
constitution plus stricte et plus vigoureuse que son ainé. 
 
 
Bodegas Y Vinedos de Murcia 2004 Pico Madama Alberette          59 frs 
55% Monastrell, 45% Petit-Verdot 
Arômes de fruit rouge confituré, cassis, framboise, mûre et pruneau à l’aération 
évolution sur des notes de vanille de poivre et de café. Finesse fraicheur et 
suavité 
 
Brunello di Montalcino 2004 Argiano             78 frs 
100% Sangiovese 
Arômes puissants de griottes au kirsch, belle matière qui envoie, tannins 
Bien fondus qui prolongent en bouche. 

 


